1! La registrazione verra effettuala
n
all'inizio del Convegno (dalle

8:30 alle 9:00)

Per informazioni:

maria.gullo@unimore.it

J giuseppe.corradini@unimore.it
(i

+39 0522 522063
+39 0522 522057

Unimore Microbial
Culture Collection

«s¢ bioprospecting

«+e¢ biomics
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Il Via Campi, n. 103 Aula UL.3 Modena

Via Giuseppe Campi, 103
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In automobile: dall’uscita dell’Autostrada A1 casello Modena
sud direzione Modena/Castelfranco/Sassuolo/Bologna, alla
rotatoria strada Vignolese SP 623, alla rotatoria seconda

uscita Modena Centro, svolta a destra in Via Campi

In treno: dalla stazione ferroviaria FS autobus 7A direzione

Gottardi
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Il trasferimento della ricerca

alla produzione di aceto

Sabato 21 Maggio 2016

Aula U.1.3
Universita degli Studi di Modena e Reggio Emilia  |f

Via Campi 103, Modena
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L'evento e organizzato da:
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Con il patrocinio di:
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MICROBIAL RESOURCE
RESEARCH INFRASTRUCTURE

Societd Italiana di Mic g
Presidente: Prof. Daniele Daffonchio
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"QE\ 1@9\ ACETO BALSAMICO TRADIZIONALE
o Mico O.V‘ DI REGGIO EMILIA
ODENAD-

DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA

CONSORTERIA
DELL ACETO
BALsAMICO
TRADIZIONALE

SPILAMBERTO
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8:30-9:00

9:00 9:30

9:30-9:50

9:50-10:10

10:10-10:30

10:30-10:50

10:50-11:00

11:00-11:20

11:20-11:40

11:40-12:00

12:00-12:30

Registrazione partecipanti
Apertura lavori e Saluti

Daniela Quaglino - Universita degli Studi di
Modena e Reggio Emilia

Enrico Corsini - Consorzio Tutela Aceto
Balsamico Tradizionale Modena

Andrea Bezzecchi - Consorzio Tutela Aceto
Balsamico Tradizionale Reggio Emilia

Luuca Gozzoli - Consorteria Aceto Balsamico
Tradizionale Spilamberto

Luciano Bagnacani - Confraternita Aceto
Balsamico Tradizionale

Eugenio Corradini - Societa Agraria di
Reggio Emilia

Lisa Solieri

Universita degli Studi di Modena e Reggio Emilia

Maria Gullo

Universita degli Studi di Modena e Reggio Emilia

Luciana De Vero
Universita degli Studi di Modena e Reggio Emilia

Federico Lemmetti
Universita degli Studi di Modena e Reggio Emilia

Pausa caffe

Pasquale M. Falcone

Universita degli Studi di Ancona

Sylvia Sellmer -Wilsberg

Cetotec GmbH

Paolo Giudici
Universita degli Studi di Modena e Reggio Emilia

Discussione e chiusura dei lavori

Chairman: Daniela Quaglino e Paolo Giudici

I lieviti giusti per PABT

L’acido gluconico: I'acido del balsamico

Dove trovare i microrganismi per ’aceto

Ad ogni balsamico il suo mosto

La viscosita: un parametro di qualita del

balsamico

La produzione di aceto in sistema sommerso

Il sapore dell’aceto




